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Fermentazione malolattica con inoculo
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NAPPING TEST
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dei campioni in funzione delle loro
similitudini/differenze

Possibilita aggiungere termini descrittivi e
valutazioni specifiche o complessive dei prodotti
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Esempio Mappa

Piu gradito
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| giudizi di preferenza sono state le «indicazioni» maggiormente espresse dai giudici
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ATTRIBUTI e PREFERENZA
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ATTRIBUTI e PREFERENZA
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